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ORIGINE E DIFFUSIONE

La razza Malaguefia € originaria della Spagna, nello specifico, del Sud (Malaga). Viene
allevata anche nella zona di Siviglia, Cérdoba, Cadice, Huelva, e nel resto delle province
dell’Andalusia e dell’Estremadura. | caprini hanno una spiccata rusticita, si adattano bene
sia all'allevamento intensivo che estensivo. In Italia viene allevata in Sardegna e in
Piemonte.

CARATTERI MORFOLOGICI

Taglia: media.

Testa: triangolare con orecchie lunghe ma sempre orizzontali e profilo che varia da sub
convesso a dritto; possono avere pizzetto e corna che se presenti nei maschi hanno una
forma a spirale mentre nelle femmine appaiono anche a forma di arco.

Collo: ¢ piatto e lungo; ampia inserzione nel tronco con linea dorso-lombare diritta e groppa
tendente all'orizzontale.

Apparato mammario: le mammelle hanno forma globosa, con una superfice di ampio
inserimento, con capezzoli di media grandezza, ben differenziati, con leggera inclinazione
in avanti.

Arti: forti e appiombi corretti.

Mantello: di colore che va dal rosso chiaro al rosso scuro; pelo uniformemente corto e fine.

Difetti morfologici e genetici comportanti I’esclusione dalla riproduzione in L.G.:
* ernia ombelicale,

« difetti di dentizione: enognatismo e prognatismo,

« criptorchidismo anche monolaterale,

+ ermafroditismo,
* portatore di caratteri sub-letali a base ereditaria mendeliana.

CARATTERI BIOMETRICI E RIPRODUTTIVI

L'altezza al garrese €& di 65-78 cm nei maschi e 55-70 cm nelle femmine e rispettivamente
pesano 60-75 kg e 45-60 kg.

La Malaguena partorisce in media 2 capretti per parto. con un peso vivo di 8-9 kg in 30
giorni di vita.

ORIENTAMENTO PRODUTTIVO

La razza Malagueia € a duplice attitudine: latte e carne.

Produzione di latte. Pluripare: 600 - 700 litri di latte distribuiti su 280 - 300 giorni; primipare
400 - 500 litri per capo, con valori di 5,8% di grassi e 4,1% di proteine.

La carne & prodotta con la macellazione dei capretti.
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